Le Petit Saint Jacques - rosé

2023 — AOP Minervois

VIGNOBLE / VIN
Domaine de 90 ha, dont 26 ha en vignes. Sol d’argile et de
. gres, bénéficiant d’un climat méditerranéen semi-aride.

Domaine viticole certifié Bio par Ecocert depuis 2019.

Rendements de 35-40 hl /ha. Age moyen des vignes 25-30
ans. Vendanges mécaniques égrappées. Récolté tot le
matin, pressurage direct, pré-fermentation a froid, élevé en

cuve inox.
ASSEMBLAGE

%* Cinsault 50%
Grenache 47%
Syrah 3%
ANALYSE
Alcool 13 % vol.
Glucose Fructose <0.4 g/l
Acidité totale gH2S04/l 3.1
SOz2 total 89 mg/l
pH 3.36

DEGUSTATION

Des aromatiques de petits fruits rouges et de péche jaune
rehaussés par des notes florales de roses.

Une bouche de fraise acidulée toute en délicatesse.
Expressif et gourmand
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Lot N°: L23352
Code barre : 376014209 423 3

MENTIONS

®
Mis en bouteille : 2023-12-18
Nombre de bouteilles : 5800
Bouchon : DIAM 3
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Gilbert & Gaillard 2024 - médaille d’or

Voir chateaustjacques.com pour les derniéres mentions.

Chateau Saint Jacques d’Albas, 11800, Laure Minervois, France
www.chateaustjacques.com +33(0) 4 68 78 24 82
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